
0877-23-0100
宴会予約受付

※仕入れの都合によりお料理内容が一部変更になる場合がございますのでご了承ください。 　※表示価格にはすべて税金･サービス料が含まれております。

※パーティープランは 15名様より承ります。 　※別途、 お料理･飲物をご予算に応じてご用意いたします。 お気軽にご相談ください。

605
※和洋折衷プラン／和会席プランのデザートからの
　　　　　　　　　　　　　　　　グレードアップは ＋300 円

セルフコーヒーコーナー 300
Coffee Option

●【個別】 お造り盛合せ●【個別】 小豆島生炊きのりとカリカリ梅のぶっかけそば

●もち麦と海の幸のカップサラダ●ヤンニョム風チキンそら豆のチーズガレット添え

●海老カツバーガーとオニオンリング

●ミートローフのパイ包み焼き●トロニシンのムニエル海老添えシーザーソース

●クラムチャウダーのロワイヤル風●豚ロースとごろごろ野菜のレモンペッパー焼き

●肉巻きロールキャベツの香草パン粉焼きトマトソース グリーンピースのピューレ添え

●中華ちまき ・ 春巻き ・ そら豆天の盛合せ

6,800

和食
7,800

洋食
7,800

8,300
●造り／鯛、 ハマチ、 鮪、 甘海老

●煮物／桜万頭、 筍、 南瓜、 アスパラ

●揚物／鯵紫蘇巻き、 白身魚のふんわり豆腐、

　　海老カダイフ、 青唐

●御飯／じゃこ飯、 香の物

●椀／あさり吸物

●海の幸 （サーモン、 海老、 ニシガイ） の

　　ポアレ香草バターソース

●オーストラリア産牛ロース肉のソテー

　　和風ソース 温野菜添え

●ケーキ、 フルーツ

●オードブル／海の幸のカクテル、 サーモンのパートフィーロ包み 

旬のサラダ添え ハーブドレッシング●スープ／本日のスープ

●魚料理／ロブスターとスズキの蒸し焼き 白ワインソース

●肉料理／国産牛フィレ肉のソテー 和風ソース●焼きたてパン

●デザート／ケーキ、 アイス、 フルーツ●コーヒー

●造り／鯛、 ハマチ、 鮪、 甘海老●鍋／鴨鍋●煮物／桜万頭、 筍、

南瓜、 アスパラ●焼物／鰆味噌焼き、 ホタテバター焼き 

●揚物／白身魚のふんわり豆腐と海老カダイフの生姜餡かけ、 青唐

●蒸物／茶碗蒸し●御飯／じゃこ飯、 香の物●椀／あさり赤出汁

●ケーキ、 フルーツ

期間　2024年 3/1 【金】　　　5/31 【金】

ケーキ
プティフルーツ
アイスクリーム
盛合せ

Dessert Option

2時間

2時間 2時間

2時間


